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. VAROVANI
(o074

VAROVANI: Béhem pouzivani_se
spotrebiC a jeho pristupné Casti ohreji.
L ,betj,te na to, abyste se nedotkli horkych
castl.

Déti mladsSi nez 8 let udrzujte v
dostateCné vzdalenosti, pokud jsou
bez dozoru, . .
Tento spotrebiC mohou pouzivat déti
ve véku od 8 let, osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pod
dohledem nebo s instrukcemi tykajici
se pouzivani spotrebiCe bezpeCnym
zpUsobem a rozumi potencialnimu
nebezpeci. Deti sinesmi se spotfebiCem
hrat. Udrzba a Cisténi nesmi byt

rovadena détmi bez dozoru.

AROVANI: Vareni tukl a oleju na
varné desce bez dohledu muze byt
nebezpecné. o . 3
NIKDY se nepokousejte uhasit ohen
vodou. Vypnete spotiebiC a plamen
pfllkr,y{;te poklicCkou nebo pozarni

rikryvkou. . . 3

AROVANI: NebezpecCi ohné: na
vaTl’cviﬁh plochach neuskladnujte zadné

olozky., .

()/AROQ;ANI: je-li povrch sklokeramicke
desky prasknuty, vypnéte spotrebic.
Vyvarujete se tak urazu elektrickym

roudem. . o

epouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky nebo ostré kovové Skrabky
pro cisténi skla dvirek _trouby, mohou
poskrabat povrch, coz muze mit za
nasledek roztristéni skla.

Vneéjsi povrch spotfebiCe muze byt
horky. . .

Nikdy na spotrebiC nepouzivejte parni
nebo tlakové CistiCe. .

Pred odklopenim vika se ujistéte, ze na
ném neni voda.

Pokud jsou plynové horaky nebo
elektricka varna_deska stale horke,
nezawre&e sklenene viko. y
VAROVANI: Pfed vyménou svétla
se ujistéte, ze je spotrebiC vypnuty.
Vyvarujete se urazem elektrickym
Prouderp. o Lo
! Po vlozZeni rostu do trouby se ujistéte,
ze zarazky smeruji nahoru a Kk zadni
stené trouby.

E UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné
Casti sa poCas prevadzky zahrievaju.
Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli
ohrievacich telies rury.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt
udrziavané v bezpecnej vzdialenosti a
musia byt pod neustalym dohladom.Tento
spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8
rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymischopnostami,
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial su pod dohladom alebo im boli dané
inStrukcie tykajuce sa pouzitia pristroja
osobou zodpovednou za ich bezpecnost.
Deti sa so spotrebiCcom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat' deti
bez dozoru.

UPOZORNENIE: Varenie na varnej doske
s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt
nebezpecné a mbze spbdsobit’ poziar.
NIKDY sa nepokuSajte uhasit poziar vodou,
ale vypnite spotrebi¢ a potom zakryte
plamene, napr. vekom alebo hasiacou
dekou.

UPOZORNENIE: Nebezpecfenstvo poziaru:
neskladujte Ziadne predmety na plochach
pre varenie.

UPOZORNENIE: Ak je povrch sklokeramickej
dosky prasknuty, vypnite spotrebic, aby sa
zabranilo urazu elektrickym prudom.
Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky alebo ostré kovove Skrabky na
Cistenie skla dvierok rary, pretoZze mézu
poskriabat povrch, o mdze viest k rozbitiu
skla.

Vnutorné povrchy priestoru spotrtebia (ak
existuje) sa modzu zahriat.

Nikdy nepouzivajte parné CistiCe alebo
tlakové CistiCe na Cistenie spotrebica.
Pred otvorenim odstrante vSetky kvapaliny
Z veka.

Nezatvarajte skleneny kryt (ak je k
dispozicii), ked su plynové horaky alebo
elektrické platniCky eSte horuce.
UPOZORNENIE: Pred vymenou lampy sa
uistite, Ze je zariadenie vypnuté, aby ste
zabranili urazu elektrickym prudom.

I Po umiestneni stojanu do vnutra, uistite sa,
Ze zastavovaC smeruje nahor a do zadnej
Casti dutiny.
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Popis spotrebice
Celkovy prehled

1.Sklokeramicka deska

Popis spotrebica
Celkovy prehlad

1.Sklokeramicka varna doska

2. Ovladaci panel 2.0vladaci panel
3. Zasouvaci rost 3.Vytahovaci grilovaci rost
4. Pecici plech 4 Pekac
5. Nastavitelné nohy 5.Nastavitelné nohy
6. Vodici listy pro zasouvaci rost 6. Veduce kolajnicky pre posuvné police
7. pozice 5 7.pozicia 5
8. pozice 4 8.pozicia 4
9. pozice 3 9.pozicia 3
10. pozice 2 10.pozicia 2
11. pozice 1 11.pozicia 1
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Popis spotrebice
Ovladaci panel
1. Vybérovy knoflik
2. Kontrolka indikatoru termostatu
3. Knoflik termostatu
4. Elektronicka programator vareni
5. Svétlo indikatoru elektrické plotny
6. Ovladaci knoflik elektrické plotny

Popis spotrebica
Ovladaci panel

1.Gombik SELECTOR (Prepinac funkcii)
2 Kontrolka THERMOSTAT-u

3.Gombik THERMOSTAT-u
4.Elektronicky programator pe€enia
5.kontrolka Elektricka platnicka
6.Elektricky ovladaci gombik Platnicky




Instalace

! Pfed pouzitim Vaseho nového spotrebice si prosim
prectéte tento navod k pouziti. Obsahuje dulezité
informace vztahujici se k bezpecné instalaci a pouziti
spotrebice.

I Navod k pouziti si uschovejte k pozdéjSimu pouziti.
Dbejte na to, aby pfi prodeji ¢i jinému pfesunu
spotiebice byl navod k pouziti predan spoleé¢né se
spotrebicem.

| Zafizeni musi byt nainstalovano kvalifikovanou
osobou v souladu s poskytnutymi instrukcemi.

! Jakékoli nezbytné upravy nebo udrzba musi byt
provadény po odpojeni varice ze sité.

Umisténi a vyrovnani

I Je mozné umistit spotiebi¢ vedle kuchyrnské linky,
vySka linky vSak nesmi presahnout vysku vafrice.

! Dbejte na to, aby byla sténa linky vyrobena z
nehoflavého a tepelné odolného materialu (90°C).

Pro spravnou instalaci:

. Umistéte spotfebi¢ do

kuchyné, jidelny i obyvaku

(ne do koupelny).

. Pokud je vafi¢ vyse

nez vedlejsi skiinky (linka),

spotfeni€ musi byt ve

vzdalenosti nejméné 600

00000 ¢ mm od skfinék.

= = e Pokud je varna

plocha nainstalovana pod

kuchyriskou linku, musi byt
dodrZzena minimalni vzdalenost 420 mm mezi linkou a
horni €asti varné plochy. Pokud je sténa skfiriky (linky)
vyrobena z hoflavého materialu, minimalni vzdalenost
se prodluzuje na 700 mm (viz obrazek).

» Zavarnou plochu neumistujte Zaluzie, ledaze mezi nimi
a sporakem ponechate 200 mm mista.

» Digestofmusi byt nainstalovana podle instrukci v
pfislusSném navodu na pouZiti.

[ HOOD |

[

I Min. 600 mm.
T

Min. 420 mm
= Min. 420 mm.
min. 650 mm. with haod
min. 700 mm. wiihout hood

Vyrovnani

Pokud je nezbytné vyrovnat spotfebi¢, naSroubujte

vyrovnavaci nohy na kazdy z roha ve spodni ¢asti sporaku
(viz obrazek).

4

Nohy pasuji do otvor(i ve spodni
Casti sporaku.
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Elektrické pripojeni

Montaz napajeciho kabelu

Chcete-li otevfit svorkovnici:

* vlozte Sroubovak do bocni strany krytu svorkovnice
+ vytahnéte kryt

WAL

NN

Pro montaz kabelu nasleduijte instrukce:
*Povolte upinaci Sroub kabelu a kontaktni Srouby dratd.
! Propojky jsou v tovarné prenastaveny na jednofazové
230V pripojeni (viz obrazek).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
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» Chcete-li provést elektrické pfipojeni, jak je
znazornéno na obrazcich, pouzijte dvé propojky
uvnitf krabice (viz obr. - oznageno “P”).
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* Dostupné pouze ve vybranych modelech.
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» Pfipevnéte napajeci kabel utazenim kabelové svorky
a prikrytjte krytem.

Pripojeni napajeciho kabelu k elektrické siti
Nainstalujte standardni vidlici, ktera odpovida zatizeni
uvedené na typovém Stitku (viz tabulka technickych
parametr().

Spotfebi¢ musi byt pfipojen pfimo k siti pomoci
vicepolového spinace s minimalni vzdalenosti kontaktu
3 mm, instalovanych mezi zafizeni a sit. Spina¢ musi
byt vhodny pro uvedenou zatéz a musi byt v souladu
s platnymi elektrotechnickymi pfedpisy (zemnici vodi¢
nesmi byt prerusen prepinacem). Napajeci kabel musi
byt umistén tak, aby na Zzadném misté nepfiSel do styku
s teplotou vyssi nez 50 °.

Pfed pfipojenim pfistroje do elektricke sité se ujistéte ze:

* je spotfebi¢ uzemnény a zastrCka v souladu se
zékonem.

» Zasuvka vydrzi maximalni vykon spotfebice, ktery je
oznaceny na Stitku.

* Napéti je v rozsahu mezi hodnotami uvedenymi na
Stitku.

» Zasuvka je kompatibilni se zastrékou spotfebice. Pokud
neni zasuvka kompatibilni se zastrékou, pozadejte
autorizovaného technika o vyménu. Nepouzivejte
prodluzovaci kabely nebo rozdvojky.

! Jakmile byl spotfebic instalovan, musi byt napajeci kabel

a elektricka zasuvka snadno pfistupna.

! Kabel nesmi byt ohnuty nebo stlaceny.

! Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a nahrazen

pouze autorizovanymi techniky.

! Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost, pokud

nejsou dodrzena tato bezpecnostni opatreni.

Bezpecnostni retéz

! Aby se zabranilo nahodnému naklonéni pristroje,
napf. dité lezouci na troubu, musi byt nainstalovan
bezpeénostni fetéz.

Vafic¢ je vybaven bezpecnostnim fetézem, ktery se pfipevni
Srouby na sténu (neni se sporakem dodavan) za sporak ve
vySce, jako je fetéz pfipevnén ke sporaku.

Srouby a hmozdénky vyberte podle typu materialu, ze kterého
je vyrobena sténa za sporakem. Je-li hlava Sroubu mensé’i
nez 9 mm v priméru, pouzijte podlozku. Betonova sténa
vyzaduje Sroub o0 minimalnim prdméru 8 mm a délce 60 mm.
Ujistéte se, zZe je fetéz upevnén na sténu za sporakem
tak, aby byl po instalaci napnuty a rovhobézny se zemi.




Spusteéni a pouziti

TABULKA VLASTNOSTI
(Figgﬁ)y sporéaku 32.4x45.5x41.3 cm
Objem 611
Rozmeéry vztahujici se ﬁ:;kj)g ZTcm
k prostoru trouby vy&ka 8,5 cm
Napéti a kmitocet Viz Stitek
Keramicka deska
Predni leva 1700 W
Zadni leva 1200 W
Zadni prava 2100 W
Predni prava 1200 W
Max. spotfeba
sklokeramické varné 6200 W
desky
Prenesené nafizeni Komise (EU) ¢
. 65/2014 doplfiu-
jici smérnici €. 2010/30/ES.
Pfenesené nafizeni Komise (EU) ¢
. 66/2014 dopliu-jici smémici €. 2009/125/ES.
Nafizeni EN 60350-1,
Nafizeni EN 50564
Nafizeni EN 60350-2,
ENERGETICKY STITEK Spotfeba energie pfirozenym
2 EKODESIGN proudénim vzduchu - ohfivaci

rezim: I:]
bézny rezim

Deklarovana spotfeba energie
pro nucené proudéni Tfida —
ohfivaci rezim:

Peceni.

Tento spotrebic je v souladu s
nasledujicimi smérnicemi
Evropského hospodarského
spolec¢enstvi: 2006/95/EHS ze
dne 12/12/06 (Nizké napéti) a
néaslednych zmén -
2004/108/EHS z 15/12/04
(Elektromagneticka kompatibilita)
a nasledné zmény - 93/68/EHS
ze dne 22/07/93 a ve znéni
pozdéjsich predpist. 2002/96/EC
1275/2008 (pohotovostni
rezim/reZim vypnuto).

It

! PFi prvnim pouziti spotiebiCe, zahfejte prazdnou troubu
se zavienymi dvefmi na maximalni teplotu po dobu
nejméné pul hodiny. Pfed vypnutim trouby a otevifenim
dvifek se ujistéte, Zze je mistnost dobfe vétrana. Zafizeni
mulze vydavat mirné nepfijemny zapach zpusobeny
palenim ochrannych latek pouZzitych pfi vyrobnim procesu.
! Pfed pouzitim spotfebice odtrarite vSechny plastové folie
po stranach pfistroje.

I Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno trouby,
zabranite tak poSkozeni smaltovaného povrchu.

Spusténi trouby

1. Pfed oto€enim knofliku zvolte poZzadovany rezim.

2. Otocenim knofliku termostatu vyberte pozadovanou
teplotu.

Podrobny seznam rezim( vareni a doporucené teploty
najdete v prislusné tabulce (viz Tabulka pro peceni).

Béhem vareni je vzdy mozné:

» Zménit pozadovany rezim oto¢enim knofliku.

« Zménit teplotu oto¢enim knofliku termostatu.

» Nastavit celkovou dobu peceni a dobu ukon&eni peceni
(viz nize).

» Prestat vafit oto¢enim vybérového knofliku do pozice
0.

! Nikdy nepokladejte pfedméty p¥imo na dno trouby,
zabranite tak poskozeni smaltovaného povrchu. Pokud
pouze grilujete na rozni, pouzijte pozici 1.

I Nadobi umistujte vzdy na rosty.

Kontrolka termostatu

Po rozsviceni se trouba ohfiva. PFi zhasnuti doséahla
trouba pozadované teploty. V tomto okamziku se kontrolka
rozsvécuje a vypina stfidavé, coz znamena, Ze termostat
funguje a udrzuje teplotu na konstantni Urovni.

Svétlo trouby

Rozsviti se zapnutim vybérového tlaCitka do jiné
pozice, nez je 0. Po celou dobu provozu trouby zlstane

rozsvicené. Vybérem ‘3 se svétlo rozsviti bez aktivace
topnych téles. w

* Dostupné pouze ve vybranych modelech.




Rezimy vareni

! Pro vSechny rezimy vareni Ize nastavit teplotu
mezi 60°C a maximem, vyjma nasledujicich:

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nastavit na MAX
uroven).

« GRATINOVANI (doporuéeno: nepiekracéovat 200°C).

[J BEZNY REZIM TROUBY

Zapnou se obé (spodni i horniu topna télesa. Pfi bézném
rezimu trouby je nejlepSi pouzit pouze jeden rost.
Pouzijete-li vice nez jeden rost, teplo bude rozdéleno
nerovnomerné.

Pedici rezim

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, které zaruci
jemné a rovnomérné rozprostfeni tepla po celé troubé.
Rezim je idealni pro pe€eni a vafeni potravin citlivach na
teplotu (kolace, které kynou) a pro pfipravu peciva na 3
pfihradkach zaroven.

Rezim RYCHLEHO PECENI

Zapne se topné téleso a ventilator, které zaru¢i daslednou
a jednotnou distribuci tepla po troubé.

Pro tento rezim neni nutné troubu pfedehfivat. Rezim
je obzvlasté vhodny pro rychlé vareni pfedvafenych
balenych jidel (zamrazeni nebo pfedvarend). Nejlepsi
vysledek dosahnete pouZzitim pouze jednoho rostu.

Rezim VICENASOBNEHO PEGENI

Zapnou se v8echna topna télesa (spodné, horni i kruhové)
a zacne pracovat ventilator. Vzhledem k tomu, Ze je teplo
konstantni po celé troubé&, vzduch vafi potraviny jednotné.
Soucasné pouzivejte maximalné dva rosty.

Rezim PIZZA

Zapne se kruhové topné téleso a topna télesa na dné
trouby a aktivuje se ventilator. Tato kombinace ohfiva
troubu velmi rychle tak, Ze vyprodukuje znacné mnozstvi
tepla, a to zejména z topného télesa ve spodni casti.
Pouzivate-li vice nez jeden rost ve stejnou dobu, v
poloviné peceni pfehodte nadoby.

Re#im GRILOVANI

Stfedni ¢ast horniho topného télesa pracuje. Vysoka a
pfima teplota grilu je doporu¢ena pro potraviny, které
vyzaduji vysokou teplotu povrchu (teleci a hovézi steaky,
svickova a rosténa). Tento zplsob peceni pouziva

omezené mnozstvi energie a je idealni pro grilovani
malych jidel. Pokrm umistéte do stfedu rostu. Pokud bude
v rozich, nebude rozvnomérné uvareny.

Reiim GRATINOVANIi VENTILACE

Zapne se horni topné téleso, gril (pokud je soucasti)
a ventilator. Tato kombinace funkci zvySuje u&innost
jednosmérného tepelného zareni, které poskytuji topna
télesa prostifednictvim nucené cirkulace vzduchu uvnitf
trouby. Zabranuje to spaleni potravin a umozruje teplu
proniknout pfimo do potraviny.

! Rezimy GRILOVANI a GRATINOVANI musi byt
provadény se zavienymi dvifkami.

ROZMRAZOVACI rezim

Ventilator umistény u dna trouby zpusobuje cirkulaci
vzduchu pokojové teploty nad jidlem. Doporucuje se to
pro rozmrazovani vSech typl potravin, hlavné téch, které
nepotiebuji pro rozmrazeni teplo. Nap¥. polarkové dorty,
smetana nebo pudinky a ovocné dezerty. PouZivanim
ventilatoru se doba rozmrazovani zkrati na polovinu.
V pfipadé masa, ryb a chleba je mozné zrychlit proces
rozmrazovani pouzitim rezimu VICENASOBNE peéeni a
nastavenim teploty na 80° - 100°C.

Rezim SPODNI VENTILACE

Zapne se spodni topné téleso a ventilator. které umozni
distribuci tepla po celém objemu trouby. Kombinace je
vhodna pro lehké vareni zeleniny a ryb.

(2] SPODNi rezim

Aktivuje se spodni topné téleso. Tato pozice se doporucuje
pro vylep$eni pokrm0G (na peficim plechu), které jsou jiz
upecené na povrchu, ale potiebuji dovafit uvnitf nebo
na moucniky pokryté ovocem nebo marmeladou, které
vyZaduji mirné zabarvené na povrchu. Tato funkce
neumoznuje maximalni teplotu v troubé (250°C) a proto
neni doporu¢eno vafit pokrmy pouze na tomto nastaveni,
vyjma kolacu a dortd (pecené na teplotu 180°C nebo
nizsi).

Praktické rady pfi vareni

! Pfi rezimu GRILOVANI umistéte peéici plech do
pozice 1, aby sbiral kapajici tuk.

GRIL

* Rost umistéte do pozice 3 nebo 4. Pokrm dejte na
prostredni rost.




* DoporuCujeme nastavit vakon na maximum. Horni
topné téleso je fizeno termostatem a nemusi nepfretrzité
pracovat .

PIZZA

* Pouzijte lehkou hlinikovou panev na pizzu. Umistéte
na rost.
Chcete-li dosahnout kfupavé kurky, neumistujte pod
pizzu pecici plech, zabranuje to vytvofeni klrky a
prodlouzi to ¢as peceni.

e Ma-li pizza hodné naplné, doporucujeme pizzu v
poloviné vafeni posypat mozzarellou.

UPOZORNENI Trouba je vybavena
zarazkami zabrarujicimi vypadnuti
ro$td z trouby (1).

Chcete-li rost vyjmout, uchopte rost
zepfedu, nadzdvihnéte jej a vytahnéte
(viz nakres 2).

Elektronicky €asovac¢

Tato funkce zobrazuje ¢as a pracuje jako Casovac, ktery
odecita az po nulu.
!'VSechny funkce budou implementovany pfiblizné 7 sekund
po jejich nastaveni.

Vynulovani hodin

Po pfipojeni zafizeni ke zdroji napajeni nebo po vypadku
dodavky elektrické energie zobrazeni hodin za¢ne blikat a
zobrazi se nize uvedeny obrazek: 0:00

« Provedte nastaveni presného &asu stisknutim tlacitka ©
a poté tlacitek - a +. Kvdli rychlejsi zméné hodnot stisknéte
tlacitka a drzte je stisknuta.

Jakékoli potfebné zmény hodnot Ize provést zopakovanim
vyse uvedeného postupu.

Funkce ¢asovace

Pristup k této funkci je mozné stisknutim tlaitka n po
zobrazeni symbolu L na displeji. PFi kazdém stisknuti
tlacitka + dojde ke zvySeni nastavovaného Casu o 10
sekund, a to az do dosazeni hodnoty 99 minut a 50 sekund.
Poté bude kazdé stisknuti tlacitka odpovidat zvySeni o
jednu minutu az do maximalné 10 hodin.

Stisknuti tlacitka - slouzi ke snizeni hodnoty ¢asu.

Po nastaveni ¢asového useku bude zahajeno odecitani.
Poté, co ¢asovac dojde na nulu, za¢ne zvonit bzucak (lze
jej zastavit stisknutim kteréhokoli tlacitka).

Cas Ize zobrazit stisknutim tlagitka © a symbol n oznaduje,
Ze byla nastavena funkce ¢asovace. Pfiblizné po uplynuti 7
sekund bude zobrazeni automaticky zménéno na hodnotu
Casovace.




Tabulka peceni

Rezimy |Potraviny Hmotnost Pozice Cas predehrti | Doporucend Cas péceni
vareni (v ka) rostu (v minutach) teplota (minuty)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Bézné Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Py Pecené veprové 1 3 15 200 70-80
Pecent | susenky (kiehké petivo) . 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné zakusky 1 2a3 15 180 40-45
Svestkovy kola¢ 0.7 3 15 180 40-50
Piskotové kolace 0.5 3 15 160 25-30
Rezim PInéné palacinky (na 2 rostech) 1.2 2a4 15 200 30-35
peceni Malé zakusky (na 2 rostéch) 0.6 2a4 15 190 20-25
Krémové pusinky (na 2 roStech) 0.4 2a4 15 210 15-20
Krémové pusinky (na 3 rostech) 07 1a3a5 15 180 20-25
Susenky (na 3 rostech) 0.7 1a3a5 15 180 20-25
Pénové dortiky (na 3 rostech) 0'5 1a3a5 15 90 180
Zamrazené pokrmy
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketové a krevetové zavin 0.4 2 - 200 20
Spenatovy zavin 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychlé Eolky. cousk 0.4 2 - 180 25-30
peeni ureci kousky 0.4 2 - 220 15-20
Predvarené pokrmy
Kureci kfidla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susenky (kfehké pegivo) 0.3 2 - 200 15-18
Svestkovy kola¢ 0.6 2 - 180 45
Syrové pecivo 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 rostech) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
o | Jenhnéci 1 2 10 180 40-45
Vicenasobné| Pecené kure+brambory 1+1 2a4 15 200 60-70
peceni [ Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy kolaé 1 2 10 170 40-50
Krémové pusinky (na 2 rostech) 0.5 2a4 10 190 20-25
Suenky (na 2 roStech) 0.5 2a4 10 180 10-15
Piskotovy mou¢nik (na 1 rostu) 0.5 2 10 170 15-20
PiSkotovy mouénik (na 2 rostech) 1 2a4 10 170 20-25
Slané kolace 15 3 15 200 25-30
Rezim Pizza 0.5 3 15 220 15-20
izza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
P Kufe 1 2a3 10 180 60-70
Platejs a sépie 0.7 4 - Max 10-12
Kalamary a krevety 0.6 4 - Max 8-10
Sépie 0.6 4 - Max 10-15
Treska 0.8 4 - Max 10-15
Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Barbecue | Teleci steak 0.8 4 - Max 15-20
Parky 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgry 0.6 4 - Max 10-12
Makrely 1 4 - Max 15-20
oasty 4a6 4 - Max 3-5
. 2n; | Grilované kure 1.5 2 10 200 55-60
Gratinovani | S, i 15 2 10 200 30-35
Cejn 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treska 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Spodni ll\?/lslfsga\;z f;)‘lalllemna 0.5 3 24 200-210 35-45
. 0.8-1,0 21 190 -200 50 - 60
ventilace (typ ratatoulle) 3
Pedena zelenina 1,5-2,0 3 20 180- 190 55-60
Spodni | pro zdokonalovani vareni




Pouziti sklokeramické desky

! Lepidlo nanesené na tésnéni zanechava stopy
mastnoty na skle. Pfed pouzitim spotiebice
doporucujeme tyto stopy odstranit specialnim
nedrhnoucim ¢isticem. Béhem prvniho pouziti se
miuzZe objevit zapach gumy, ktery rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

Pro zapnuti varné z=ony otocte odpovidajicim knoflikem
ve sméru hodinovych rucicek.

Pro vypnuti otocte knoflikem proti sméru hodinovach
rucicek do pozice 0.

Rozsviti-li se kontrolka VARNA ZONA ZAPNUTA,
znamena to, Ze je v provozu alespon jedna plotna.

Varné zény:

Varna deska je vybavena
//;_A elektlriclkyvmi salavymi
: topnymi télesy. Jsou-li
v provozu, nasledujici
| A Pprvky zCervenaiji:
\ A.Varné zony se salavymi
T topnymi télesy.
B B. Kontrolka indikatoru
zbytkového tepla. toto
ukazuje, Ze je teplota odpovidajici varné zény vétsi nez
60°C, i kdyz bylo topné téleso vypnuto.

Popis topnych téles
Kruhova topna télesa z€ervenaji 10-20 vtefin po zapnuti.
Kromé obvyklych vyhod, které salava topna télesa
pfinaseji zaru€uji rovhomérné rozlozeni tepla .
Salava télesa vyzartuji velké mnozstvi tepla a svétla,
Jakmlle se zapnou, nabizi nasledujici praktické vyhody:
rychlé ohfivani (v poméru s plynovymi hofaky)
rychlé peceni
rovnomérnou teplotou po celé troubé (kvili kruhovym
topnym télestim)

Nastaveni [Bézna nebo rychla varna deska

0 Vypnuta

1 Vareni zeleniny, ryb

2 V_aFeni bramborovych polévak (pomoci pary),
cizrny, fazoli

3 VaF'eni velkého mnozstvi jidla, zeleninové
polévky

4 Smazeni (prumérné)
Smazeni (nadprimérné)

6 Restovani a dosazeni varu za kratky ¢as

Praktické rady pfi pouziti varné desky
» Abyste zajistili maximalni pfilnavost k varné desce,
pouzivejte hrnce se silnym a plochym dnem.

e d

» Z dlavodu vyuziti veSkerého vyprodukovaného tepla
vzdy pouzivejte hrnce s dostate€né velkym primérem
tak, aby plotnu pIné pokryly.

e KT

* Vzdy se ujistéte, Ze je dno hrnce zcela suché a Cisté.
Zajisti to perfektni pfilnavost hrncl k varné z6né a oba
hrnce na plotynce setrvaji uc¢inné po delsi dobu.

» Vyvarujte se pouzivani nadobi, které je pouzivano na
plynovych hofakach. koncentrované teplo z horaku
muze zvrasnit dno hrnce a zpUsobi tak horsi pfilnavost
k povrchu.

+ Nikdy nenechavejte zapnutou varnou zénu bez hrnce,
muze to zpUsobit nefunkénost zény.
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Opatreni a rady

! Spotiebi¢ byl zkonstruovan a vyroben v souladu s
mezinarodnimi bezpeénostnimi normami. Nasledujici
varovani uvadime z bezpecnostnich divodii a musi byt
peclivé procteny.

Vseobecna bezpecnost

Tyto instrukce jsou platné pouze pro zemé, které maji zobrazeny
symbol v ndvodu a na Stitku umisténém na spotfebici.
Spotiebi¢ byl zkonstruovan pro pouziti v domacnostech a neni
zamysleno pro komeréni i primyslové vyuZiti.

Spotiebi¢ nesmi byt umistén venku, ani v zakrytych ¢astech. Je
velmi nebezpecéné spotfebi¢ ponechat na deéti a bource.
Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama nebo mokryma nebo
vlhkyma rukama a nohama.

Spotrebi¢ smi pouzivat pouze dospéli pro pfipravu pokrm
v souladu s instrukcemi nastinénymi v této brozure. Jiné
pouziti spotiebi¢e (napf. vytapéni mistnosti) predstavuje
nespravné uzivani a je nebezpeéné. Vyrobce nemusi
byt zodpovédny za zadnpu Skodu vzniklou nespravnym,
chybnym a nezodpovédnym uzivanim spotiebice.

Navod k pouZziti doprovazi 1.tfida (izolovany) nebo 2.tfida —
podtfida 1. (zapusténé mezi dvé skiing).

Nedotykejte se topnych téles nebo urcitych €asti dvifek
trouby, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Tyto ¢asti se ohfivaji.
Udrzujte déti v bezpe¢né vzdalenosti od sporaku.

Ujistéte se, Ze se sitovy kabel nebo jiného elektrického spotfebice
nedotknou horkych ¢asti sporéku.

Otvory pouzivané pro ventilaci a rozptylovani tepla nesmi byt
nikdy zakryty.

Na varnych zénach nepouzivejte nestabilni nebo deformované
panve, pomuze to zabranit nahodnému rozliti tekutin. Ujistéte
se, ze jsou rukojeti obraceny do stfedu varné desky. Zabranite
tak nahodnému popaleni.

Pfi umistovani a odstrafiovani nadobi na sporak vzdy pouzivejte
kuchynské rukavice.

V blizkosti spotfebice, pokud je v provozu, nepouZivejte hoflavé
tekutiny (alkohol, benzin...).

Do spodniho uschovného prostoru, ani do trouby neumistujte
hoflavy materiél. Zapne-li se nahodné spotiebi¢, mohou
chytnout.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, ujistéte se, Zze jsou knofliky v
pozici...

Pfi odpojovani spotfebice ze sité vzdy odpojte zastrCku ze
zasuvky, netahejte za kabel.

Nikdy necistéte nebo neopravujte spotiebi¢, pokud neni odpojen
od elektfiny.

Pokud se spotiebi¢ rozbije, za Zadnych okolnosti se ho
nepokou$ejte sami opravit. Opravy provadéné nezkuSenou
osobou mohou zpUsobit zranéni nebo jiné poruchy pfistroje.
Zkontaktujte servis.

Neopirejte téZké pfedméty o dvefe trouby.

Vnéjsi povrch spotfebi¢e mlze byt horky.

Sklokeramicka deska je odolna vi¢i mechanickym narazdm,
ale mGze prasknout (nebo se dokonce zlomit), je-li zasaZzena
ostrym pfedmétem (napf. nafadi). Pokud k tomu dojde, odpojte
spotfebi¢ od elektrické sité a obrate se na servisni stfedisko.

Pokud je povrch varné desky praskly, vypnéte spotiebic, aby se

zabranilo Urazu elektrickym proudem.

Nezapomerite, Ze varna zdna z(stava relativné horka nejméné
tficet minut poté, co byla vypnuta.

Jakékoli pifedméty, které se mohou roztavit, uchovavejte v
dostate€né vzdalenosti od varné desky. Napf. plastové a
hlinikové pfedméty nebo vyrobkys vysokym obsahem cukru.
Budte obzvlasté opatrni pfi pouziti plastovych folii a aloball ¢i
jinych obalovych materialt. pokud se poloZi na povrch, ktery je
stale horky, mohou zpUsobit vazné poskozeni varné desky.
Nepokladejte kovové pfedméty (noze, IZice, poklice hrnce, atd.)
na varnou desku, protoZe mlze byt horka.

Pfistroj nesmi byt pouzivan osobami (tyka se i déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo du$evnimi schopnostmi, osobami
bez zkuSenosti nebo nékym, kdo neni obeznamen s produktem.
Tito jedinci musi byt pfinejmensim pod dohledem nékoho,
kdo prebird odpovédnost za jejich bezpe€nost, nebo obdrzi
predbézné pokyny tykajici se provozu spotfebice.

Nedovolte détem hrat si se spotiebi¢em.

Je-li sporak umistén na podstavci, zajistéte sporak,
aby z podstavce nespadl.

Likvidace

Pfi likvidaci obalového materidlu: sledujte mistni pfedpisy, aby
mohl byt obalovy material znovu pouZit.

Evropska smérnice 2002/96/EC o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizeni (OEEZ) uvadi, Ze by doméci spotfebice
nemély byt likvidovany hozenim do komunalniho odpadu..
Vybité zafizeni musi byt umistény oddélené, aby bylo mozné
optimalizovat naklady na opétovné vyuziti a recyklaci materiall
uvnitf stroje, ¢imz se pfedchazi moznému poskozeni atmosféry
a jeho zdravi. Symbol preskrtnuté popelnice je zobrazen na
vyrobcixh proto, aby majiteli pfipomnél jeho povinnost souvisejici
s tfidénim odpadu.

Pro dalsi informace o spravné likvidaci vyerpanych domécich
spotfebi¢l, mohou majitelé kontaktovat spravce vefejné
poskytovanych sluZeb nebo jejich mistniho prodejce.

Respekt a ochrana zivotniho prostredi

Pouzivate-li rezimy GRIL a GRATINOVANI vzdy zaviete dvitka
trouby. Dosahnete tak lepSich vysledkd pfi Uspofe energie
(prdmérné 10%).

Pokud je to mozné, vyhybejte se predehrati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvifka trouby
co nejmeéné, protoze se teplo ztraci pfi kazdém jeho
otevieni. Pokud chcete uSetfit znacné mnozstvi
energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pred
koncem planovaného peceni a vyuzijte zbytkové teplo
trouby.

Udrzujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pfes dvefe
Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim
moznosti ,odloZzené vareni“ do levnéjSiho ¢asového
useku, Vam pomuze usetfit penize.
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 VytéZte ze zbytkového tepla vasi varné desky co nejvice

vypnutim litinovych plotynek 10 minut pfed koncem
doby vareni a sklokeramickych plotynek 5 minut pred
koncem doby vafeni.

Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat
plotynku. Pokud je mensi, draha energie vyjde nazmar
a hrnce z nichz preteCe, ponechaji zbytky, které se
obtiZné odstranuji .

Jidlo varte v uzavienych hrncich nebo panvich s dobie

pfiléhajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je
to mozné. Vareni bez pokli¢ky vyrazné zvysi spotfebu
energie.

Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit
tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tfetinu
energie.

Vypnuti spotiebice

Pfed zahajenim jakéhokoli €isténi ¢i udrzby, spotfebi¢ odpojte
od sité.

Cisténi trouby

Nikdy na spotfebi¢ nepouzivejte parni nebo tlakové

Gistice.

Sklenénou ¢ast dvifek trouby Cistéte myci houbou a
nedrhnoucim gisti¢em, poté vysuste suchym hadrem.
Nepouzivejte drsné abrazivni materiayl nebo ostré kovové
Skrabky, mohou poskrabat povrch a zplsobit prasknuti
skla.

Nerezové nebo smaltové vnéjsi ¢asti a gumova tésnéni
Ize Cistit houbou namocenou ve vlazné vodé s neutralnim
mydlem. Pro odstranéni odolnach skvrn pouzijte specialni
Cisti€¢. Po vycisténi povrch oplachnéte a vysuSte.
Nepouzivejte abrazivni prasky ani ziravé latky.

V idealnim pfipadé by se mél vnitfek trouby vycistit po
kazdim pouziti, dokud je trouba jesté vlazna. PouzZijte
teplou vodu se saponatem a poté dikladné oplachnéte
a osuste mékkym hadfikem. Nepoufivejte abrazivni
produkty.

PrisluSenstvi Ize myt jako bézné nadobi, dokonce i v
mycce.

Z ovladaciho panelu musi byt odstranény necistoty a
mastnota pomoci nedrhnouci houby nebo jemné tkaniny.
Nerezova ocel mUze byt poznacena tvrdou vodu,
ponechanou na povrchu dlouhou dobu nebo agresivnim
Cisticim prostfedkem, ktery obsahuji fosfor. Ocelové
povrchy doporuc¢ujeme oplachnou a poté dikladné vysusit.

Kontrola tésnéni trouby
Pravidelné kontrolujte tésnéni kolem dvifek trouby. Je-li

nepouzivat, dokud nebude té€snéni vyménéno.

Vyména zarovky v troubé

1.

Po odpojeni sporaku z elektfiny odstrarite sklenény kryt

svétla (viz obrazek).

2. OdSroubujte farovku a vymeérite
ji. napéti 230 V, pfikon 25 W, zavit
E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pfipojte
sporak k elektrické siti.

! Svétlo nepouzivejte k
okolnimu osvétleni.

Cisténi sklokeramické desky

! Nepouzivejte abrazivni nebo ziravé Cistici prostfedky
(napfiklad produkty ve spreji pro ¢€isténi grild a trub),
odstrariovace skvrn, protirezivéjici produkty, praskové Cistici
prostfedky nebo houbi¢ky s brusnym povrchem: mohou
nenavratné poskodit povrch.

Obvykle je dostacujici omyt desku pomoci vihké houby a
vysusit ji papirovou kuchyriskou utérkou.

Pokud je varna deska velmi znec€isténa, otfete ji specialnim
Cisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.
Chcete-li odstranit odolnou Spinu, pouzijte vhodnou
Skrabku ( neni sou¢asti dodavaného pfislusenstvi). Zbytky
odstrante co nejdfive, nez stihne spotfebi¢ vychladnout.
Vyvarujete se tak zaschly ulozist necistot. Skvélych
vysledkll dosahnete pouzitim nerezovych dratének,
specialné navrhnutych na sklokeramické povrchy,
namocenych v mydlové vodé.

Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukroveé latky
na varnou desku, okamzité je odstrante Skrabkou, dokud
je povrch stéle horky.

Po vycisténi muzete desku oSetfit specialnim ochrannym
produktem. zanecha neviditelnou vrstvu na desce, ktera
chrani povrch pred kapkami pfi vafeni. Udrzba by se méla
provadét, dokud je spotrebic teply (ne horky).

Spottebic€ vzdy oplachnéte Cistou vodou a osuste. Béhem
nasledujiciho pouzivani mohou zbytky ztvrdnout.

Cisti¢e na Dostupné od

sklokeramickou desku

Okenni stérka Stérka s
ostiim

DIY obchody

Nahradni cepele DIY obchody, supermarkety,

drogerie

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Boots, prodejny Co-op, obchodni
centra, elektrikarské obchody,
supermarkety

Podpora

! Nevyuzivejte servisu neautorizovanych technikd.

Méjte po ruce nasledujici informace:

* Typ problému.

* Model spotfebice (Mod.)

» Sérioveé Cislo (S/N).

Posledni dvé uvedené informace naleznete na typovém

Stitku umisténém na zafrizeni.
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Demontaz a montaz dvirek trouby: UPOZORNENI Troubu nepouzivejte s vyjmutym sklem -
cz

1.Dvitka oteviete z dvirek.

2. Otocte svorkami dvifek smérem dozadu (viz foto) L

Dvefe zavirejte, dokud je svorky nezastavi (zGstanou UPOZORNENI Pfi montéfi vnitiniho skla viozte sklo
oteviené v Uhlu pfiblizné 40°) (viz foto) do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiiru nohama

a byl ¢gitelny.

7.Namontujte horni ¢ast dvifek. Klapnuti ukazuje spravné
pfipevnéni svorek.

8. Dvifka oteviete dokoran.

9. Zavrete drzaky (viz foto).

3.Stisknéte dvé tlacitka na horni ¢asti dvifek a vytahnéte
jej (viz foto)

-

10.Dvifka nyni mUzete zavfit a trouba muze bat normainé

4 Vyjméte sklo a vycistéte jej podle navodu v kapitole. pouzivana.
Cisténi a udrzba

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Zasurite sklo.
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Parni ¢isténi trouby

Tato metoda Cisténi je doporucena po poeceni mastného
masa.

Tento proces Cisténi umoznuje odstranéni necistot ze stén
trouby prostfednictvim generovani pary, ktery je vytvoren
v prostoru trouby pro snadnégjsi Cistén.

! Dulezité! Pred Cisténim parou:
Odstrante veskeré zbytky ze dna trouby.
Odstrante vSechno pfislusenstvi trouby (rosty a pecici

plechy).

VysSe uvedené ¢innosti provedte nasledujicim zpisobem.
1. nalijte 300 ml vody do pekace a umistéte jej do spodni
pfihradky. Pokud neni u Vaseho modelu k dispozici
odkapavaci nadoba, pouzijte pecici plech a umistéte jej
do spodni pfihradky.

2. vyberte funkci Q (©) SPODNi rezim a nastavte
teplotu na 100° C

3. ponechte troubu zapnutou na 15 minut.

4. troubu vypnéte

5. Po vychladnuti troubuy oteviete dvifka a vycistéte
vodou a vlhkym hadfikem.

6. Po vycisténi neponechavejte v troubé zadnou vodu.

Po peceni mastnych pokrmd nebo pokud je obtizné
odstranit skvrny Ize pouzit tradi¢ni metodu &isténi, ktera
je popsana vyse.

! Troubu Cistéte pouze pokud vychladla.
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Instalacia

! Pred pouzitim nového spotrebiCa si pozorne precitajte
tato prirucku. Obsahuje délezité informacie tykajuce sa
bezpecnej inStalacie a prevadzky spotrebica.

I Uschovajte tento navod pre buduce pouzitie. Uistite
sa, ze instrukcie su v pripade predaja, darovania alebo
premioestnenia poskytnuté spolu so spotrebi¢om.

| Spotrebi€¢ musi byt inStalovany kvalifikovanym
pracovnikom v sulade s poskytnutymi inStrukciami.

1 Akukofvek nevyhnutnu opravu alebo udrzbu vykonavajte
len po odpojeny sporaka od privodu elektrickej energie.

Umiestnenie a vyrovnanie

! Spotrebi¢ mézete inStalovat vedla skriniek, ktorych vyska
nepresahuje nad vySku povrchu varnej dosky.

! Uistite sa, ze stena, ktora je v kontakte so zadnou
stranou spotrebica, je vyrobena z nehorfavého, tepelne
odolného materialu (T 90°C).

Pre spravnu instalaciu spotrebica:

* Umiestnite ho v kuchyni, jedalni alebo v garsénke (nie

v kupefni).

* Ak je horna Cast varnej

dosky vysSie ako kuchynské

skrinky, spotrebi¢ musi byt

indtalovany minimalne vo

| vzdialenosti 600 mm od nich.

-| < Ak je sporak inStalovany

pod skrinku v kuchynskej

linky na stene, medzi touto

skrinou a hornym okrajom

varnej dosky musi byt
minimalna vzdialenost 420 mm.

Tuto vzdialenost zvySte na 700 mm v pripade, Ze skrinky
su z horlavého materialu (pozri obrazok).

» Za sporak alebo vo vzdialenosti mensej ako 200 mm
od jeho bokov neumiestriujte rolety.

» V8etky kryty musia byt inStalované podla pokynov
uvedenych v prislusnom navode na obsluhu.

[ HOOD |

[

I Min. 600 mm.
T

Min. 420 mm. | H

" Min. 420mm
min. 650 mm. with haod
min. 700 mm. without hood

[
J

Vyrovnanie

Ak je nutné uviest spotrebi¢ do
vodorovného stavu, zaskrutkujte
nastavitelné nohy do miest na
kazdom rohu zakladne sporaka
(vid obrazok).

Nohy* viozte do otvorov na
spodnej strane zakladne sporaka.

Elektrické pripojenie

Montaz napajacieho kabla

Ak chcete otvorit’ svorkovnicu:

Zasunte skrutkovac
do boc¢nych stien krytu
svorkovnice.
Zatiahnite za kryt a
otvorte ho.

Pri inStalacii kabla, postupujte podfa nasledujucich
pokynov:
* Povolte upinaciu skrutku kabla a kontaktné skrutky drotu.
! Prepojky su z vyroby prednastavené na 230 V
jednofazoveé pripojenie (pozri obrazok).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

N L

&0 (0@ [0@0

=

* Ak chcete vykonat elektrické pripojenie, ako je
znazornené na obrazkoch, pouZite dve prepojky z vnutri
krabice (vid obr. - oznacené “P”).

P
=V
N L1 X

1®0] n@| E@D\
\"h_

\

= L2 L3

*K dispozicii len pri niektorych modeloch.

@)

| @ |
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= L2 L1

+ N
- 1

D@"ﬂ_ll D@'ﬁl |D@E

@0 (0@ h@h

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2L1

| 111
O @ @Y
|D@D @0 [n@®0

» Zaistite napajaci kabel utiahnutim skrutky kablovej
svorky a potom dajte spat’ kryt.

Pripojenie napajacieho kabla k elektrickej sieti
Nainstalujte Standardnu pripojnu vidlicu, ktora zodpoveda
zatazeniu uvedenému na typovom stitku (pozri tabulka
technickych parametrov).

Spotrebi¢ musi byt priamo pripojeny k sieti pomocou
viacpolového spinaa s minimalnou vzdialenostou
kontaktov 3 mm, inStalovaného medzi zariadenie a siet.
Spina¢ musi byt vhodny pre uvedené napajanie a musi
byt v sulade s platnymi elektrotechnickymi predpismi
(uzemnovaci vodi¢ nesmie byt preruSeny prepinacom).
Napajaci kabel musi byt umiestneny tak, aby nepriSiel
do styku s teplotou vy$Sou ako 50°C na ziadnom mieste.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti sa uistite, ze:

» Spotrebi¢ je uzemneny a zastrCka je v sulade so
zadkonom.

e Zasuvka vydrzi maximalny vykon spotrebica, ktory je
oznaceny na Stitku.

» Napatie je v rozsahu medzi hodnotami uvedenymi na
Stitku.

e Zasuvka je kompatibilna so zastrékou spotrebi¢a. Ak
je zasuvka nekompatibilna so zastrckou, poziadajte
autorizovaného technika o vymenu. Nepouzivajte
predlzovacie kable alebo rozdvojky.

! Po inStalovani spotrebi¢a musia byt napajaci kabel a
elektricka zasuvka lahko dostupné.

I Kabel nesmie byt ohnuty alebo stlaceny.

| Kabel musi byt pravidelne kontrolovany a moéze byt’
nahradeny iba autorizovanymi technikmi.

! Pri nedodrzani niektorych z tychto bezpeénostnych
opatreni vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost’.

Bezpecnostna ret'az

! Pre zabranenie nahodnému sklopeniu sa pristroja,
napriklad pri lezeni dietata na dvierka rury, sa MUSI
inStalovat’ bezpeénostna ret'az!

Sporak je vybaveny bezpecnostnou retazou, ktora sa
pripeviuje pomocou skrutky (nie je sucastou dodavky
spotrebi¢a) na stenu za spotrebi¢om, v rovnakej vySke ako
je retaz pripojena k spotrebicu.

Skrutku a hmozdinky zvolte podla typu materidlu steny za
spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer mensi ako 9 mm,
pouzite podlozku. Pre betdnovu stenu pouzite skrutku s
priemerom aspori 8 mm a dizky 60 mm.

Uistite sa, Ze ret'az je pripevnena k zadnej stene sporaku
a ku stene, ako je znazornené na obrazku, tak, aby bola
po instalacii napnuta a rovnobezna s uroviiou podlahy.
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Spustenie a pouzivanie

TABULKA VLASTNOSTI
Rozmery rary (VxSxH) |32.4x45.5x41.3 cm
Objem 611

Sirka 42cm
hibka 44 cm
vySka 8,5 cm
pozri typovy Stitok

Uzito€né rozmery
vztahujlce sa na
priestor rary

Napétie a frekvencia
Sklokeramicka varna

doska 1700 W
Lavy predny 1200 W
Lavy zadny 2100 W
Pravy zadny 1200 W
Pravy predny

Max. spotreba 6200 W
sklokeramickej varnej

dosky

Delegované nariadenie Komisie (EU)
€. 65/2014 doplfiujlica smernicu &

. 2010730/

ES. Delegované nariadenie Komisie
(EU) &. 66/2014 dopliiujica smernicy .
82009/125/ES.
Nariadenie EN 60350-1,
Nariadenie EN 50564
Nariadenie EN 60350-2,

ENERGETICKY STITOK
a EKODIZAJN

Spotreba energie pri
prirodzenom pradeni vzduchu -
rezim zohrievania:

Tradiény sposob D

Deklarovana spotreba energie pri
natenej konvekci Trieda - rezim
zohrievania:

Pecenie.
Tento spotrebi¢ je v stlade s
nasledujdcimi smernicami
Eurépskeho hospodéarskeho
spolocenstva: 2006/95/ES zo
dria 12/12/06 (Nizke napétie) v
zneni neskorsich predpisov -
2004/108/EC zo dia 15/12/04
(Elektromagneticka kompatibilita)
v zneni neskorsich predpisov -
93/68/EHS zo diia 22/07/93 v
zneni neskorsich predpisov.
2002/96/ES

1275/2008 (Zapnuty/Vypnuty
rezim)

C
A

! Pri prvom pouziti spotrebi¢a, zahrejte prazdnu
riru so zatvorenymi dverami na maximalnu teplotu
po dobu najmenej pol hodiny. Pred vypnutim rary
a otvorenim jej dvierok sa uistite, ze miestnost’ je
dobre vetrana. Spotrebi¢ moéze spésobovat’ mierne
neprijemny zapach spésobeny spalenim ochrannych
latok pouzitych pri vyrobnom procese.

! Nez zacnete vyrobok pouzivat’, odstrarte vsetky
plastové félie po stranach pristroja.

! Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury,
ochranite tym smaltovany povrch pred poskodenim.

Spustenie rary

1. Oto€enim gombika SELECTOR (VOLBA) zvolte
pozadovany rezim pecenia.

2. Zvolte odporucanu alebo poZadovanu teplotu pre rezim
pecenia oto¢enim gombika TERMOSTAT.

Zoznam podrobnych rezimov a odporucanych teplot
pecenia mbzete najst v prislusnej tabulke (pozri tabulku
Rady pre pecenie).

Pocas pecenia je vzdy mozné:

* Zmenit rezim pecenia oto€enim gombika SELECTOR.
* Zmenit teplotu oto€enim gombika TERMOSTAT.

» Nastavit' celkovu dobu pecenia a koniec pecenia (vid
nizsie).

» Zastavit’ varenie oto€enim gombika SELECTOR do
polohy “0”.

! Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury, zabranite
tym poskodeniu smaltovaného povrchu. Pri peeni v rire
na grilovacom razni pouzivajte iba polohu1.

I Nadoby na pecenie vzdy umiestnite na rost, ktory bol
dodany.

Kontrolka TERMOSTAT

Ak svieti tato kontrolka, rura sa zohrieva. Vypne sa, ked
vnutro rdry dosiahne nastavenu teplotu. Nasledne sa
striedavo rozsvieti a vypne, o znamena, Ze termostat
funguje a udrziava teplotu na konstantnej urovni.

Osvetlenie rary

Rozsvieti sa oto¢enim gombika SELECTOR do inej

polohy nez “0”. To zostane svietit tak dlho, kym je rara v

prevadzke. Volbou a prostrednictvom gombika, svetlo
bude zapnuté bez aktivovania vykurovacich telies.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.
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Rezimy pecenia
! Teplotni hodnotu je mozné nastavit’ vo vSetkych

rezimoch pe€enia medzi 60°C a Max, s vynimkou
nasledujucich rezimov

* GRILL (odporucanie: nastavte iba troven MAX)

* GRATIN (odporucanie: neprekracujte 200°C).

D TRADITIONAL OVEN (Tradi¢na rara)

Su v prevadzke obe horné a spodné vykurovacie
telesa. Pri pouziti tohto tradicného sposobu pecenia,
odporuéame pouzit’ iba jeden rost na pecenie. Pri
pouziti viac ako jedného rostu sa teplo rozdeli
nerovnomerne.

Rezim BAKING (Pecenie)

Zapnu sa zadné vyhrevné teleso a ventilator, ¢o zaruci
rozlozenie tepla jemnym a jednotnym spdsobom v celej
rure. Tento rezim je idedlny pre varenie a peCenie potravin
citlivych na vysoku teplotu (napr. kolace, ktoré potrebuju
“vyrast”) a pre pripravu peciva na 3 policiach sucasne.

Rezim FAST COOKING (Rychle varenie)

Su zapnuté vykurovacie telesa a ventilator, pre
zabezpecenie distribucie tepla dosledne a jednotne v
celej rure.

V tomto rezime pecenia nie je nutny predohrev . Tento
rezim je vhodny najma pre rychlu pripravu polohotovych
balenych potravin (mrazené alebo predvarené). Najlepsi
vysledok moézete dosiahnut’ pouzitim iba jedného rostu.

Rezim MULTI-COOKING (Multi-pe&enie)

Su zapnuté v8etky vykurovacie telesa (vrchny, spodny
a kruhovy) a ventilator je tiez v prevadzke. Vzhladom k
tomu, teplo zostava konstantna po celej rare, vzduch pecie
potraviny a spésobuje ich prazenie jednotnym spésobom.
M&zu byt pouzité sucasne maximalne dva police.

@ Rezim PIZZA (Pizza)

Su zapnuté kruhové vyhrievacie prvky a prvky v dolnej
Casti rary a ventilator je aktivovany. Tato kombinacia
ohrieva ruaru rychlo tym, ze produkuje znacné mnozstvo
tepla, a to najma z telesa v spodnej Casti. Ak sucasne
pouzivate viac ako jeden rost, v polovici procesu pecenia
zamente poziciu jedal..

[7] Rezim GRILL (Gril)

Je zapnuta centralna Cast horného vyhrevného telesa.
Vysoka a priama teplota Grilu je odporucana pre potraviny,
ktoré si vyzaduju vysoku povrchovu teplotu (telacie
a hovadzie steaky, rostenka). Tento spO6sob pecenia
pouziva obmedzené mnozstvo energie, a je idealny pre
grilovanie malého mnozstva jedla. Umiestnite jedlo do
stredu rostu, pretoze ak je umiestnené v rohoch, nebude
upecené spravne.

Rezim GRATIN (Gratinovanie)

Aktivuje sa horné vyhrevné teleso a gril (ak existuje)
a spusti sa ventilator. Tato kombinacia vlastnosti
zvySuje ucinnost jednosmerného tepelného Ziarenia,
ktoré poskytuju vyhrevné telies prostrednictvom nutenej
cirkulacie vzduchu vo vnutri rary. To pomaha zabranit, aby
sa potraviny spalili na povrchu a umoznuje teplu preniknuat
priamo do jedla.

I Rezimy pecenia GRILL a GRATIN je potrebné vykonavat
pri zatvorenych dverach rury.

Rezim DEFROSTING (Rozmrazovanie)

Ventilator nachadzajlci sa v spodnej Casti rury spésobuje
cirkulaciu vzduchu izbovej teploty okolo jedla. To je vhodné
pre rozmrazovanie vSetkych druhov potravin, ale najma
pre jemné typy potravin, ktoré si nevyzaduju teplo, ako
su napriklad: zmrzlinové kolace, zmrzlinové krémy alebo
pudingy, ovocné zakusky. Pouzitim ventilatora, sa doba
rozmrazovania znizi priblizne na polovicu. V pripade
masa, ryb a chleba, je mozné urychlit proces pomocou
rezimu ,MULTI-COOKING” moédu a nastavenim teploty
na hodnotu medzi 80° - 100°C.

Rezim BOTTOM VENTILATED (Spodna
ventilacia)

Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, ¢o
umoznuje rozlozZenie tepla v priestore celého objemu rdry.
Tato kombinacia je vhodna pre lahké pecenie zeleniny
aryb.

(=) Rezim BOTTOM (Spodny):

Je aktivované spodné ohrevné teleso. Tato pozicia sa
odportc¢a pre dalSie zdokonalovanie pe€enia pokrmov
(v pekadi), ktoré su uz upe€ené na ich povrchu, ale si
vyzaduju dalSie prepecenie ich stredu, alebo pre dezerty
pokryté ovocim alebo marmeladou, ktora potrebuje len
mierne zafarbenie na povrchu. Je potrebné poznamenat,
Ze tato funkcia neumozruje dosiahnutie v maximalnej
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teploty v rare (250°C) a preto sa neodporuca, aby bolo
jedlo pe€ené iba prostrednictvom tohto nastavenia, okrem
pecenia kolacov (ktoré sa pecu pri teplote 180°C alebo
nizsie).

Praktické rady pre pecenie

1V rezime pecenia GRILL , umiestnite plech na pecenie
do pozicie 1 pre zachytenie zvySkov pecenia (tuk a/
alebo mastnota).

GRIL

» Zasunte rost do polohy 3 alebo 4. Vlozte jedlo do stredu
rostu.

» Odporu¢am nastavit' troveri vykonu na maximum. Horné
vyhrevné teleso je regulované termostatom a nemusi
byt nepretrzite v prevadzke.

PIZZA

* Pouzite lahku hlinikovu panvicu na pizzu. Umiestnite
ju na dodanom roste.
Pre chrumkavu kérku, nepouzivajte plech na pecenie,
ktory zabrafuje vzniku chrumkavej kéry predizenim
celkovej doby pecenia.

* Ak ma pizza vefa prisad, odporu€ame pridat syr
mozzarella na povrch pizze v polovici procesu pecenia.

UPOZORNENIE! Rura je vybavena
systémom zabranenia vybratia
, vnutorného stojana, ktory zabrani
== jeho vybratiu z rary (1).

7| Ako je vidiet na obrazku, pre jeho
uplné vybratie, jednoducho zdvihnite
stojan, drziac ho na jeho prednej
strane a vytiahnite ho (2).

Elektronicky €asovac

Tato funkcia zobrazuje ¢as a pracuje ako Casovac, ktory
odcitava az po nulu.

! VSetky funkcie budu implementované priblizne 7 sekind
po ich nastaveni.

Vynulovanie hodin

Po pripojeni zariadenia k zdroju napajania alebo po vypadku
dodavky elektrického prudu, zobrazenie hodin za¢ne blikat
a zobrazi sa nizSie uvedeny obrazok: 0:00

« Nastavte presny &as stladenim tlagidla © a naslednym
stlacanim tlacidiel - a +. Kvéli rychlejSej zmene hodndbt
stlacte tlacidla a drzte ich stlaené.

Akékolvek potrebné zmeny hodnét je mozné vykonat
zopakovanim vysSie uvedeného postupu.

Funkcia ¢asovaca

Pristup k tejto funkcii je mozny stla¢enim tlacidla n po
zobrazeni symbolu ) na displeji. Pri kazdom stlageni tlagidla
+ dojde k zvySeniu nastavovaného ¢asu o 10 sekund, a to
az do dosiahnutia hodnoty 99 minut a 50 sekund. Potom
bude kazdé stlacenie tlacidla odpovedat zvySeniu o jednu
minutu, az do maximalne 10 hodin.

Stlacenie tlacidla - sluzi na znizenie hodnoty ¢asu.

Po nastaveni ¢asového Useku bude zahajené odcitavanie.
Potom, ako ¢asovac¢ dbjde na nulu, za¢ne zvonit bzuciak (je
mozné ho zastavit’ stlacenim ktoréhokolvek tlacidla).

Cas je mozné zobrazit' stladenim tlagidla © a symbol n
oznacuje, Ze bola nastavena funkcia ¢asovaca. Priblizne po
uplynuti 7 sekund bude zobrazenie automaticky zmenené
na hodnotu ¢asovaca.
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n Tabulka odporucani pre pecenie v rure

Rezimy | Potraviny Hmotnosti Pozicia Doba Odpori¢ana  Doba pecenia
peéenia (vkg) police predo[\revu teplota (mindty)
(min)
Kacica 1 3 15 200 65-75
Tradiéna | Pecené telacie alebo hovédzie 1 3 15 200 70-75
- Bravéova pecienka 1 3 15 200 70-80
rura | susienky (krehké cesto) X 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace 1 1a2 15 180 40-45
Slivkovy kolaé 0.7 3 15 180 40-50
Rezim | PiSkétovy mucnik o 0.5 3 15 160 25-30
. Plnené palacinky (na 2 Grovniach) 1.2 1a2 15 200 30-35
pecenia | \gi¢ kolaciky (na 2 Grovniach) 0.6 122 15 190 20-25
Syrové pusinky (na 2 Urovniach) 0.4 1a2 15 210 15-20
Krémové pusinky (na 3 Urovniach) 07 1a3a5 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0'7 1a3a5 15 180 20-25
Pusinky (na 3 drovniach) 0'5 1a3a5 15 90 180
Mrazené potraviny
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketa a krevetovy kolac 0.4 2 - 200 20
Spenatovy kolag vo vidieckom style 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychle | Zlaté rolky 0.4 2 - 180 25-30
pecenie Kuracie susta 0.4 2 _ 220 15-20
Predvarené jedlo
Zlaté kuracie kridla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susienky (krehké cesto) 0.3 2 - 200 15-18
Slivkovy kolaé 0.6 2 - 180 45
Syrové pusinky 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 urovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahnacina 1 2 10 180 40-45
Multi Pecené kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
it | Makrela 1 2 10 180 30-35
pecenie Slivkovy kola¢ 1 2 10 170 40-50
Krémové pusinky (na 2 arovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susienky (na 2 Urovniach) 05 2a4 10 180 10-15
Piskoty (na 1 roste) ’ ~
Pigkoty (na 2 rostoch) 0. 0i4 N i P
Pikantné kolace 15 3 15 200 25.30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
5 Pecené telacie alebo hovadzie 1 2 10 220 25-30
rezim | kurea 1 2a3 10 180 60-70
Morské jazyky a sépia 0.7 4 - Max 10-12
Kebab z kalamarov a kreviet 0.6 4 - Max 8-10
Sépia 0.6 4 - Max 10-15
Treskové filety 0.8 4 - Max 10-15
Grilovanie | Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Telaci steak 0.8 4 - Max 15-20
Klobasy 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgery 0.6 4 - Max 10-12
I\O/Iakrvely’ dvite (alebo toast 1 4 - Max 15-20
pecené sendvice (alebo toast) 426 4 _ Max 35
: ;| Grilované kur¢a 1.5 2 10 200 55-60
Gratinovanie| 5 15 2 10 200 30-35
Pleskac ] 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treskové fllety ) 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Spodné Obalovany morsky vik 0.5 3 Yy 200-210 35-45
podné | Miesana zelenina 08-1,0 3 21 190 -200 50- 60
odvetravanig (Ratatouille-ovy typ)
Prepecena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55.60
Spodok | pre zdokonalovanie varenie
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Pouzivanie sklokeramickej

varnej dosky

! Lepidlo pouzité na tesnenia zanechava stopy
mastnot na skle. Pred pouzitim spotrebic¢a ich
odporu¢ame odstranit’ Specialnym neabrazivhym
Cistiacim prostriedkom. Poéas niekolkych prvych
hodin pouzivania méze byt citit zapach gumy, tento
zapach zmizne vel'mi rychlo.

Zapnutie a vypnutie varnej zény

Ak chcete zapnut varnu zénu, otoCte zodpovedajuce
gombik v smere hodinovych ruciCiek.

Ak ju chcete vypnut, otoCte gombikom proti smeru
hodinovych ruci€iek, kym dosiahnete polohu “0”.

Ak svieti kontrolka COOKING ZONE ON, ukazuje, ze
varnej doske je zapnuta aspon jedna varna zona.

Varné zény

Varna doska je
vybavena elektrickymi

A——r — T A . .
\7 vykurovacimi telesami.

) Pri ich pouzivani,

A7, Y A hasledujice polozky na

varnej doske s€erveneju.

+ A. Varna zéna so
B salavymi vykurovacimi
telesami.

B. Kontrolka zvySkového tepla: indikuje, Ze teplota
zodpovedajlce varnej zony je vysSia ako 60 °C, a to aj
ked je vykurovaci prvok vypnuty, ale je eSte stale horuci.

Popis vykurovacich telies

Kruhové salavé vykurovacie prvky sa stanu cervené 10
az 20 sekund po ich zapnuti.

Kruhové salavé vykurovacie prvky, okrem obvyklych
vyhod, ktoré salavé vykurovacie prvky obycajne
prinasaju, zaru€uju rovnomerné rozlozenie tepla.

Salavé prvky vyzaruju vysoké teplo a svetlo, akonahle
su zapnuté, a ponukaju nasledujuce praktické vyhody:

- rychly ohrev (v porovnani s plynovym horakom)

- rychle schladenie

- hreje po celom povrchu (vdaka kruhovym vyhrevnym
prvkom)

Nastavenie| Standardné alebo Rychla plocha

0 Vypnuté

1 Varenie zeleniny, ryb

Varenie zemiakov (pomocou pary), polievky,

2 .
cicera, fazule

3 Pokracovanie varenia velkych mnozstiev
potravin, zeleninovej polievky

4 Na pecenie (priemerne)
Na pecenie (nadpriemerne)

6 Pre rychle dosiahnutie prazenia na hnedo

a dosiahnutie varu

Praktické rady pre pouzivanie varnej dosky
* Pouzite nadoby s hrubym, rovhnym dnom, pre
zabezpecenie, Ze “sadne” presne na varnu zonu.

u-odh

*Vzdy pouzivajte nadoby s priemerom dna, ktory je
dostatoCne velky na uplné pokrytie platnicky, s ciefom
vyuZitia vSetkého vytvoreného tepla.

e K

* Vzdy sa uistite, Ze dno nadoby je uplne Cisté a suché:
to zaisti, aby hrniec perfektne “sadol” na varné zény a
tieZ aj hrniec aj varna doska zostanu ucinné po dlhsiu
dobu.

* Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, aky sa pouziva
v pripade plynovych horakov: teplo sustredené pri
plynovych hordkov méze zaklad panvy zvratit, ¢o
spbsobuje, Ze sa na povrchu nebude drzat’ spravne.

* Nikdy nenechavaijte varnu zénu zapnutu bez polozenej
panvice, nakolko moéze dojst k poSkodeniu zony.
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Opatrenia a rady

! Tento spotrebi¢ bol navrhnuty a vyrobeny v sulade s
medzinarodnymi bezpe¢nostnymi normami. Nasledovné
vystrahy su uvedené z bezpeénostnych ddévodov a je
potrebné si ich pozorne precitat’.

Vseobecna bezpecnost’

+ Tieto pokyny platia len pre krajiny, ktorych symboly je uvedeny
v tejto prirucke a na typovom §titku umiestnenom na zariadeni.

« Tento spotrebi¢ bol navrhnuty pre domace pouzitie vo vnutri domu
a nie je urceny pre komer¢né alebo priemyselné pouZzitie.

+ Spotrebi¢ nesmie byt inStalovany vonku, ani v zastreSenych
priestoroch. Je velmi nebezpecné vystavit spotrebi¢ dazdu a
burkam.

* Nedotykajte sa spotrebi¢a bosymi nohami alebo mokrymi alebo
vlhkymi rukami a nohami.

+ Spotrebi¢ sa smie pouzivat’ len dospelymi osobami pre
pripravu jedla, v sulade s pokynmi uvedenymi v tejto
prirucke. Akékolvek iné pouzitie spotrebi¢a (napr. na
vykurovanie miestnosti) je nevhodné a nebezpecné. Vyrobca
nenesie zodpovednost’ za akékolvek Skody spdsobené
nevhodnym, nespravnym a neprimerané pouzivanie
spotrebica.

* Navod na obsluhu je vhodné pre zariadenie triedy 1 (izolované)
alebo triedy 2 - podtrieda 1 (zapustené medzi 2 skrine).

* Nedotykajte sa vykurovacich telies alebo urcitych casti
dvierok rury, ked' je pristroj v prevadzke, tieto €asti mézu
byt’ velmi horuce. Udrzujte deti v dostatocnej vzdialenosti
od spotrebica.

+ Uistite sa, Ze napéjacie kable inych elektrickych spotrebiCov nie
su v styku s horucimi ¢astami rury.

+ Otvory pouzivané pre ventilaciu a rozptylovanie tepla nesmu byt
nikdy zakryté.

* Na varnej zéne nepouzivajte nestabilné alebo zdeformované
panvice, predidete tym nahodnému rozliatiu. Uistite sa, Ze
rukovate panvic su obratené smerom od stredu varnej dosky,
pre zabranenie ndhodnému popaleniu sa.

* VZdy pouzivajte chilapku pri vkladani riadu do rury alebo pri jeho
vyberani.

* Nepouzivajte horlavé kvapaliny (alkohol, benzin, atd.) v blizkosti
spotrebita, ked je v prevadzke.

» Nekladte horfavy material do spodnej priehradky alebo do
samotnej rary. Pri nahodnom zapnuti sa spotrebi¢ méze vznietit.

» Vzdy sa uistite, ak pristroj nie je pouzivany, Ze su ovladacie
gombiky v polohe . .

* Pri odpajani zariadenia vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky; nikdy
netahajte za kabel.

* Nikdy nevykonavajte Cistenie alebo udrzbu, bez odpojenia
spotrebica od elektrickej siete.

+ V pripade poruchy spotrebic¢a, sa ho za ziadnych okolnosti
nepokuSajte opravit sam. Opravy vykonavané neskusenymi
osobami moézu spdsobit zranenia alebo dalSiu poruchu
spotrebi¢a. Kontaktujte pomoc.

* Nekladte tazké predmety na otvorené dvere rary.

+ Vnatorné povrchy priestoru spotrebica (ak existuje) sa mozu
zahriat.

+ Sklokeramicka varna doska je odolna proti mechanickym narazom,
ale mdze prasknut (alebo dokonca sa zlomit) ak je zasiahnuta

ostrym predmetom, ako je napriklad nejaky nastroj. Pokial k
tomu déjde, odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a obratte sa
na servisné stredisko.

+ V pripade prasknutia povrchu varnej dosky, vypnite pristroj, aby
sa zabranilo urazu elektrickym pradom.

* Nezabudnite, ze varné zény zostavaju relativne hortice najmenej
tridsat minuat po ich vypnuti.

* VSetky predmety, ktoré by sa od varnej dosky mohli roztavit,
napriklad plastové a hlinikové predmety alebo vyrobky s vysokym
obsahom cukru, drzte dalej od varnej dosky. Budte zvlast opatrni
pri pouzivani plastovej potravinarskej folie a hlinikove;j folie alebo
balenia:, priich umiestneni na plochy, ktoré su este horuce, mozu
sposobit’ vaZne poskodenie varnej dosky.

+ Nekladte kovové predmety (nozZe, lyZice, pokrievky, atd.), na varnu
dosku, pretoze mdZze byt horuca. \

* Pristroj nesmie byt pouzivany osobami (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
a skusenostami, alebo niekym, kto nie je oboznameny s
produktom. Tieto osoby musia byt prinajmensom pod dohfadom
niekoho, kto prebera zodpovednost za ich bezpecnost, alebo je
im potrebné poskytnut predbezné pokyny tykajluce sa prevadzky
spotrebica.

* Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om.

« Ak je sporak umiestneny na podstavci, prijmite
potrebné opatrenia pre zabranenie skilznutiu
spotrebi€a z podstavca.

Likvidacia

+ Pri likvidacii obalového materialu: dodrzujte miestne predpisy
pre recyklaciu obalového materialu.

* Eurdpska smernica ¢. 2002/96/EC o odpade z elektrickych
a elektronickych zariadeni (OEEZ) uvadza, Zze domace
spotrebiCe nemaju byt likvidované prostrednictvom bezného
odpadového cyklu na likvidaciu domaceho komunalneho
odpadu. Spotrebice po ich Zivotnosti musia byt umiestnené
oddelene, aby bolo mozné optimalizovat naklady na opétovné
vyuzitie a recyklaciu materialov vo vnutri stroja, ¢im sa
predchadza moznému poskodeniu atmosféry a verejného
zdravia. Preskrtnutym odpadkovym koSom su oznacené vSetky
produkty pre pripomenutie povinnosti svojich majitelov, ¢o sa
tyka separovaného zhromazdovania odpadov.

Pre dalSie informacie o spravnej likvidacii pouzitych domacich
spotrebiCov, m6Zu majitelia kontaktovat poskytovatela
verejnoprospesnych sluzieb alebo jeho miestneho zastupcu.

Respektovanie a ochrana zivotného prostredia

* Pri pouzivani rezimu grilu a gratinovania (GRILL a GRATIN) majte

dvierka rary vzdy zatvorené: Tym sa dosiahnu lepSie vysledky
pri uspore energie (priblizne 10%).

* Ak je to mozné, vyhybajte sa predzohriatiu rury a vzdy
sa ju snazte naplnit. Otvarajte dvierka rury o najmene;,
pretoze sa teplo straca pri kazdom jeho otvoreni. Ak
chcete uSetrit znacné mnozstvo energie, jednoducho
vypnite rdru 5 - 10 minut pred koncom planovaného
pecenia a vyuzite zostatkové teplo rury.

« Udrzujte tesnenie Cisté a upratané, aby sa zabranilo
pripadnej straty energie cez dvere

* Ak mate zmluvu na ¢asovanu tarifu elektriny, moznost
“odlozit varenie” ulahci uSetrit peniaze posunom
prevadzky do lacnejSich ¢asovych obdobi.
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Starostlivost’ a udrzba

Vytazte zo zvySkového tepla vasej varnej dosky ¢o
najviac vypnutim liatinovych platnic¢iek 10 minut pred
koncom Casu varenia a sklokeramickych platniciek 5
minut pred koncom doby varenia.

Zaklad vasho hrnca alebo panvice by mal pokryvat
platni¢ku. Ak je mensi, draha energia vyjde nazmar
a hrnce z ktorych vykypi ponechaju zvysky, ktoré sa
tazko odstranuju.

Jedlo varte v uzavretych hrncoch alebo panviciach s
dobre priliehajucimi pokrievkami a pouzite tak malo
vody, ako je to mozné. Varenie bez pokrievky vyrazne
zvySi spotrebu energie

Pouzivajte iba ploché hrnce a panvice
Ak ohrievate nieco, €o trva dlho, oplati sa pouzit tlakovy
hrniec, ktory je dvakrat tak rychlo a Setri tretinu energie.

Vypnutie spotrebica

Pred vykonavanim akejkolvek prace na spotrebici, spotrebi¢
odpojte od privodu elektrickej energie.

Cistenie ruary

! Nikdy nepouzivajte parné CistiCe alebo tlakové CistiCe
na Cistenie spotrebica.

* VyCistite sklenenu €ast dvierok rury hubkou a Cistiacim
prostriedkom a potom osuste makkou handri¢kou.
Nepouzivajte drsné abrazivne materialy alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze tieto mozu poskrabat povrch
a spbsobit’ prasknutie skla.

* Nerezové alebo smaltované vonkajsie ¢asti a gumové
tesnenia je mozné Cistit Spongiou, ktora bola namoc¢enou
vo vlaznej vode s neutralnym mydlom. Pre odstranenie
odolnych skvin pouzitie Specializované produkty. Po
Cisteni dékladne oplachnite a osuste. Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prasky ani Zieravé latky.

 Vnutro rary by ste mali v idealnom pripade vycistit’ po
kazdom pouziti, ked je eSte vlazné. Pouzite teplu
vodu so saponatom, potom ho dékladne oplachnite a
osuste makkou handri¢kou. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky.

* PrisluSenstvo je umyvatelné ako bezny riad, méZete ho
umyvat aj v umyvacke riadu.

+ Spinu a mastnotu odstrante z ovladacieho panela
pomocou neabrazivnej Spongie alebo jemnej tkaniny.

* Na nerezovej oceli mézu byt flaky od tvrdej vody,
ktora bola ponechana na povrchu spotrebi¢a dihSiu
dobu, alebo od agresivnych Cistiacich prostriedkov s
obsahom fosforu. Odpord€ame ocelové povrchy riadne
oplachnut’ a potom dokladne vysusit.

Kontrola tesneni rury

Pravidelne kontrolujte tesnenia okolo dveri rary. Ak su

Odporu¢ame, aby ste raru nepouzivali po dobu, kym
nenahradite tesnenia.

Vymena ziarovky rury

1. Po odpojeni rury od elektrickej siete, odmontujte skleneny
kryt pokryvajuci objimku Ziarovky (vid obrazok).

2. Vyskrutkujte ziarovku a nahradte
ju obdobnou: napatie 230 V, prikon
25 W, vlozka E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pripojte ruru
k elektrickej sieti.

! Nepouzivajte lampu rary ako/
pre osvetlovanie okolia.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

! Nepouzivajte abrazivne alebo leptavé Cistiace prostriedky
(napriklad produkty v spreji pre Cistenie grilov a rur),
odstranovace vodného kamena, produkty proti hrdze,
praskové Cistiace prostriedky alebo hubky s brisnym
povrchom: mdzu neopravitelne poskriabat’ povrch.

* Obvykle staci iba umyt varnd dosku vihkou Spongiou a
osusit savou papierovou kuchynskou utierkou.

* Ak je varna doska velmi znecistena, utrite ju Specialnym
Cistiacim prostriedkom na sklokeramicku dosku, potom ju
oplachnite a vysuste.

* Ak chcete odstranit’ viac Spiny, pouZite vhodnu Skrabku
(nie je sucastou dodavaného prisluSenstva). Odstrarite
Skvrny €o najskor, bez toho, aby ste pockali, kym spotrebi¢
vychladne, pre zabranenie zaschnutych usadenin.
Vynikajuce vysledky mézete dosiahnut’ pouzitim Spongie
s nerezovym ocefovym droétom - Specialne navrhnutou
pre sklokeramické povrchy - namo&enou v mydlovej vode.

Ak boli na varnej doske nahodne roztavené predmety plastu
alebo sladké latky, ihned ich odstrarte Skrabkou, kym je
povrch je eSte horuci.

» Ako nahle je ocCistena, dosku mozete oSetrit’ Specialnym
produktom pre udrziavanie spotrebi€a: Neviditelny film
naneseny tymto produktom chrani povrch pred kvapkami
pri vareni. Tato udrzba by mala byt vykonavana, ked je
spotrebic teply (nie horuci) alebo studeny.

 Nikdy nezabudnite spotrebic riadne oplachnut Cistou vodou
a dékladne ho osusit: zvySky sa mozu pripiect pocas
naslednych procesov varenia.

Cistiace prostriedky
pre sklokeramické
varné dosky

Okenné skrabky
Cepielkové skrabky
Nahradné cepele

K dispozicii

"Urob si sdm" obchody

"Urob si sam" obchody,
supermarkety, lekarne
Boots, predajne Co-op,
obchodné domy, miestne
elektrikarske obchody,
supermarkety

COLLO luneta
HOB BRITE

Hob Clean
SWISSCLEANER

Servisné stredisko

! Nikdy nevyuzivajte sluzby neautorizovanych
technikov.

Pripravte si nasledujuce informacie:

e druh problému, ktory sa vyskytol.

» model spotrebi¢a (Mod.).

* vyrobné Cislo (S/N)

Posledné dva uvedené informacie mézete najst
uvedené na typovom Stitku umiestnenom na spotrebici.
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n Demontaz a montaz dvierok rury:

1.Otvorte dvere
2.Zavesy prichytky dvierok rury otocte uplne dozadu (vid
foto)

3. Zatvorte dvere tak, kym prichytky nebudu nadoraz
(dvere zostanu otvorené z cca 40°). (vid foto)

-

4. Stlacte dve tlacidla na hornom profile a vyberte profil

(vid foto)

5.0dstrante sklenenu tabulu a vykonaijte Cistenie, ako je
uvedené v kapitole: ,Starostlivost a udrzba”.

6.Umiestnite spat sklo.

04/2014 - 195122081.00
XEROX FABRIANO

UPOZORNENIE! Rara nesmie byt prevadzkovana s

demontovanym vnatornym sklom dvierok!

UPOZORNENIE! Pri spatnej montazi vnutorného skla

dvierok vlozte skleneny panel spravne tak, ze text

pisany na paneli nie je obrateny a je l'ahko Citatelny.

7. Vlozte spat profil, kliknutie naznaci, ze diel je spravne
umiestneny.

8. Uplne otvorte dvere.

9.Uzatvorte drziaky (vid foto).

10.Teraz mOzu byt dvere Uplne uzavreté a rura moze byt
spusteny pre bezné pouzivanie.

Cistenie rary parou

Tento spbsob Cistenia je vhodny najma po peceni velmi
mastného (peceného) masa.

Tento proces Cistenia umoznuje ufahCenie odstrafiovania
necistét zo stien rary generovanim pary, ktora je vytvorena
v priestore rury pre lahS$ie Cistenie.

I Délezité! Nez zacnete parné Cistenie:

-Odstrante vSetky zvysky jedla a mastnoty z dolnej Casti
rary.

- Odstrante vSetky kuchynské prisluSenstvo (rosty a
zachytné vane).

Vykonajte vyssie uvedené ¢innosti podla
nasledujuceho postupu:

1. nalejte 300 ml vody do pekaca do rary, umiestnite ho
na spodnu policu. Pri modeloch, kde nie je k dispozicii
odkvapkavaci zfab, pouzite plech a umiestnite ho na grile
na spodnej polici;

2. Zvolte funkciu riry (=) ©Rezim BOTTOM (Spodny):a
nastavit teplotu na 100° C;

3. Udrziavajte ju v rare po dobu 15 min;

4. Vypnite raru;

5. Po ochladeni rary, mbdzete otvorit dvere k dokon&eniu
Cistenia vodou a vihkou handri¢kou;

6. Po dokonceni Cistenia, odstrante zvySok vody z dutin
Po ukonceni parného Cistenia, po peceni najma mastnych
jedal, alebo ked je tazké odstranit tuk, budete mozno
musiet’ dokonCit Cistenie tradicnym spésobom, popisanym
v predchadzajucom odseku.

! Cistite iba studeny sporak!
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